
🌼
主な出品要件（以下の３つを満たすこと）

① 愛知県産の農林水産物を主な原料として、過去３年以内に製品化さ
れた加工食品。

② 食品表示法等の基準を遵守していること。
③ 過去に優良ふるさと食品中央コンクールで農林水産大臣賞を受賞し

ていないもの。

出品特典
① 最優秀賞は、全国規模で開催される「優良ふるさと食品中央コクー

ル」に愛知県代表として推薦!（主催:一般社団法人食品産業センター）
② 最優秀賞・優秀賞は、入賞者の希望により、販売・ＰＲする機会を

提供!
③ 出品商品は、応募者の希望により、愛知県のWebページ「いいとも

あいち情報広場」でＰＲ!

2021年度 2020年度 2019年度
株式会社 あつみ

鰻の魚醤「鰻能(ばんのう)」
篠島観光協会
「篠島 鯛のじゅうじゅうみそ
焼」

株式会社 お亀堂
「ブラックサンダーあん巻」

農林水産大臣賞 農林水産省食料産業局⾧賞 農林水産省食料産業局⾧賞

【過去３年の最優秀賞】

応募書類は、こちらからダウンロードしてください。
https://www.pref.aichi.jp/soshiki/shokuiku/r4hurusato-boshu.html

申込み・問合せ先
愛知県農業水産局農政部食育消費流通課

需要拡大・ブランド力強化グループ（担当:髙橋、太田）
TEL:052-954-6434 FAX 052-954-6940
E-mail:shokuiku@pref.aichi.lg.jp

地元豊橋に主力工
場がある有楽製菓
とのコラボ商品で
、生地は愛知県産
の小麦粉「きぬあ
かり」や餅粉をブ
レンド。

じゅうじゅうみ
そは篠島の郷土
料理。
篠島で一本釣り
された鯛を丸ご
と一匹使用。

通常利用されない鰻
の頭部を発酵させた
「鰻の魚醤」。
旨みは強いが、クセ
がなく、様々な料理
の味付けに使える万
能調味料。
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